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MERCADORIAS RESFRIADAS : ( CARNES, AVES, QUEIJO, IOGURTE E CAMARAS )

IDEAL 0°C a 4°C

MERCADORIAS CONGELADAS: ( ILHAS, GELADEIRAS PEIXES E CAMARAS )

IDEAL -182Ca-12°C

MERCADORIAS RESFRIGERADAS: ( HORTALICAS E CAMARAS )

IDEAL 0°C a 10°C

MERCADORIAS AQUECIDAS: ( SALGADOS FRITOS, PRODUTOS COZIDOS )

IGUAL OU MAIOR 652C
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